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Azúcar con menos dulzor
Emulift Ibérica dispone de la línea SUGARTEX, que mediante mezclas equilibradas de diferentes 
azúcares unidos a diversos oligosacáridos, ofrecemos a nuestros clientes la textura y el volumen del 
azúcar con diferentes niveles de poder endulzante. Casi siempre nos piden niveles inferiores a la 
unidad, representada ésta por el dulzor de la sacarosa.
En estas formulaciones no se emplea ningún tipo de edulcorante intensivo a menos que no lo solicite 
el cliente.

Azúcar con menos dulzor

¿Sus recetas son demasiado dulces?
¿Desea reducir algún punto de dulzor en sus postres? Puede hacerlo sin variar la formulación. 
Consulte sobre nuestros reemplazantes de azúcar sugartex.

¿Sus recetas son demasiado dulces?

Helado sin azúcar
La receta del helado sin azúcar, no es secreta, ni es un invento de las grandes multinacionales. Vd. 
puede hacerse helado sin azúcar en su casa. Cualquier fórmula de helado con azúcar puede Vd. 
cambiarla para conseguir un riquísimo helado sin azúcar, con reducción de calorías y además apto 
para personas con diabetes.
Se consigue un helado muy bueno de gusto y muy bueno para la salud, pues no contiene ni sacarosa, 
ni glucosa, ni fructosa, es decir ningún azúcar de absorción rápida.
¿Y eso como se consigue? Se consigue sustituyendo sólo el peso del azúcar o azúcares de su receta 
por el mismo peso de SUGARFAX-H. El resto va igual, y el final es estupendo.

Helado sin azúcar

Helados de calidad con emulift y con menos calorías
¿Sabia Vd. que hace treinta años que fabricamos el más completo de los emulsionantes para helado?
¿Sabia Vd. que con nuestro emulsionante EMULIFT el helado funde más suavemente en la boca y 
transmite más intensidad de sabor?
¿Sabia Vd. que añadiendo un 1,5% de nuestro emulsionante EMULIFT a su helado, aumentará su 
producción en un 10%, por mayor incorporación de aire, y al mismo tiempo reducirá en el mismo 
porcentaje las calorías de todas sus recetas?
Si lo sabe o ya es cliente nuestro, le felicitamos, y si no puede probarlo Vd. mismo. Con mucho gusto 
le atenderemos.

Helados de calidad con emulift y con menos calorías
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